
 
 

Menú 1º Celebración  
 

 
 

 
COCKTAIL DE BIENVENIDA 

 

Cucharita de Guacamole con Salmón Ahumado 
Canapé de Foie con Uva Pasa 

Brocheta de Queso Mozzarella con Tomate Cherry 
 

Croquetas de Bacalao 
Brocheta de Chipirones y Verdurita Frita 

Tosta de Solomillo Ibérico con Cebolla Caramelizada 
 

Refrescos, Vinos y Cerveza 
 

*** 
 

Lubina al Horno con Puré de Calabaza y Patatas Panaderas 
 

*** 
 

Confit de Pato con Salsa de Frutos Rojos 
 

*** 
 

Esponjoso de Praliné de Avellana 
 
 

Vino blanco Viñas del Vero D.O. Somontano 
Vino tinto Cvne Crianza D.O. Rioja Alta 

Agua Mineral 
Café e Infusiones 

Cava Anna Codorníu Brut Nature 
 

 60€ IVA incluido por persona 
(56,07€ más 7% de IVA) 

 



 
 

Menú 2º Celebración  
 

 
 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

Canapé de Salmón Ahumado 
Brocheta de Jamón Ibérico con Melón 

Canapé de anchoas de Santoña 
 

Croquetas de Jamón Ibérico 
Tacos de Tortilla de Patata 

Brocheta de Langostino, Beicon y Tomate Cherry en Tempura 
 

Refrescos, Vinos y Cerveza 
 

*** 
 

Suprema de Merluza a los Dos Vinos 
 

*** 
 

Cochinillo Confitado al Pomelo Rosa 
 

*** 
 

Biscuit de Limón con Merengue Italiano Flambeado 
 

Vino blanco Viñas del Vero D.O. Somontano 
Vino tinto Cvne Crianza D.O. Rioja Alta 

Agua Mineral 
Café e Infusiones 

Cava Anna Codorníu Brut Nature 
 

 65€ IVA incluido por persona 
(60,74€ más 7% de IVA) 

 



 
 

Menú 3º Celebración  
 

 
 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

Canapé de Foie con Manzana Caramelizada 
Brocheta de Jamón Ibérico y Melón 

Ravioli de Salmón Ahumado Relleno de Guacamole 
 

Cucharita de Atún Macerado con Soja 
Croquetas de Jamón Ibérico 

Tosta de Revuelto de Perretxicos 
 

Refrescos, Vinos y Cervezas 
 

*** 
 

Ensalada de Langostinos de San Lucar con Aguacate y 
Viangreta Tradicional 

 

*** 
 

Solomillo de Buey con Salsa de Boletus Edulis 
 

*** 
 

Chiboust de Chocolate 
 
 

Viña de Sopié D.O. Rueda 
Vino tinto Cvne Crianza D.O Rioja Alta 

Agua Mineral 
Café e Infusiones 

Cava Anna Codorníu Brut Nature 
 
 

 70€ IVA incluido por persona 
(65,42€ más 7% de IVA) 

 


